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Le jeudi 12 juin 2025

Les champions de la gastronomie vous attendent
le dimanche 22 juin a Paris-Vincennes pour une
Journée des Champions exceptionnelle !

HIPPODROME PARIS-VINCENNES

La Journee

wiles Champions * (-

TS,

DIMANCHE
22 JUIN

DES 11H30

CHAMPIONNATS DE
FRANCE ETRIER 3/4/5

SHOWS & PERFORMEURS

BRUNCH BORD DE PISTE

ANIMATIONS ORATUITES
Outre un programme sportif unique sur la piste et de nombreuses animations pour petits et
grands, la Journée des Champions vous proposera de vivre une expérience culinaire
exceptionnelle aux contacts de quelques-uns des plus grands noms de la cuisine francaise !
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Venez bruncher comme nulle part ailleurs !

Que diriez-vous de déguster vos egg muffin et vos crépes, en sirotant votre café, a quelques
centimetres des meilleurs trotteurs francais ? C'est I'expérience unigue que vous proposera
I'Hippodrome Paris-Vincennes le dimanche 22 juin prochain a I'occasion de la Journée des
Champions grace au Brunch du Président !

Organisé en partenariat avec Le Food Market®, une sélection de stands culinaires (Blondie,
Delish, Sornettes, Brutus, Boulangerie du Sentier) vous proposera de composer votre
assiette idéale et de vous installer au plus prés des courses. Une occasion unique de profiter
du spectacle des 5 courses de groupe |I.



3 chefs d'exception vont régaler Paris-Vincennes !

Quel est le point commun entre un gagnant de Top Chef, un Chef Patissier de I'année et une
Iégende internationale de la patisserie ? La volonté de régaler petits et grands lors de la
Journée des Champions bien s(r !

Recette simple en apparence mais particulierement technique, la tourte est un plat iconique
de la cuisine francaise. Avec 3 recettes gourmandes réinventées, Hugo Riboulet vous
proposera un voyage immersif dans son univers culinaire le 22 juin prochain.

Le vainqueur de Top Chef 2023 et fondateur de Groot La Tourte, un concept innovant
autour de ce produit unique, sera présent sur I'hippodrome avec une tourte végétarienne, une
tourte a la volaille et un hot-dog feuilleté fagon tourte.
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Et si vous étes plutdt sucré, ce n'est pas un mais deux patissiers reconnus qui vous feront
saliver ! Chef Péatissier de I'année 2023-2024 et champion de France du Dessert

2021, Pierre-Jean Quinonero s'est lancé a l'assaut d'un monument culinaire : le Flan.

Le fondateur du Néulo Paris, qui a vu le jour en 2023, proposera 3 versions uniques a
découvrir en exclusivité : un flan a la vanille d'exception, un flan marbré au chocolat et une
version aux fruits de saison !



Pierre Hermé signe le dessert de la Journée des Champions !

Quoi de mieux que de conclure la journée avec un Champion du Monde de péatisserie ?
Direction les restaurants de I'hnippodrome pour découvrir le dessert signature de Pierre
Hermé ! Pour déguster ce moment de gourmandise, n'‘oubliez pas de réserver votre table
au Restaurant Panoramique de Paris-Vincennes au 01 49 77 16 23.

L'un des plus grands ambassadeurs de la patisserie francaise a travers le monde offrira
également une pyramide de macarons a chaque vainqueur de Groupe | de la journée.
Une attention toujours appréciée des champions des courses au trot... et de leur entourage !

Vous l'aurez compris, le dimanche 22 juin, Paris-Vincennes sera LE lieu incontournable des
gastronomes franciliens, dans le cadre d'une Journée des Champions a ne surtout pas
manquer !



